 
A 51 euros
Boissons non comprises

Assortiment de gourmandises
**********
Les ris de veau	 tourte de ris de veau et foie gras. Petits pois et ricotta. Asperges
ou
Le saumon 	cuisiné en 3 façons : opéra et fèves de soja - crumble et algues marines – tartare. Marinade de miel du Perche et citron vert
**********
Trou normand		sorbet pomme et calvados du Perche
**********
Le pintadeau	suprême de pintadeau farci, jus de veau déglacé au Pommeau du Perche
ou
Le sanglier	civet d’épaule de sanglier
ou
Le cabillaud	dos de cabillaud, beurre blanc aux agrumes et piment d’Espelette
**********
Plateau de 4 fromages percherons et ses confitures
**********
Le mont-blanc	sur un biscuit sablé, mousse vanille et dôme crème de marrons
ou
L’exotique		bûche génoise noix de coco, mangue et passion




Modalités de réservation :- choix des plats à nous communiquer
			      - acompte de 20 euros par personne (chèque ou espèces)
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A 51 euros
Boissons non comprises

Assortiment de gourmandises
**********
Les ris de veau	 tourte de ris de veau et foie gras. Petits pois et ricotta. Asperges
ou
Le saumon 	cuisiné en 3 façons : opéra et fèves de soja - crumble et algues marines – tartare. Marinade de miel du Perche et citron vert
**********
Trou normand		sorbet pomme et calvados du Perche
**********
Le pintadeau	suprême de pintadeau farci, jus de veau déglacé au Pommeau du Perche
ou
Le sanglier	civet d’épaule de sanglier
ou
Le cabillaud	dos de cabillaud, beurre blanc aux agrumes et piment d’Espelette
**********
Plateau de 4 fromages percherons et ses confitures
**********
Le mont-blanc	sur un biscuit sablé, mousse vanille et dôme crème de marrons
ou
Les choux		farandole de mini-choux
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Modalités de réservation :- choix des plats à nous communiquer
			      - acompte de 20 euros par personne (chèque ou espèces)
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